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Product News新製品

冷凍ケース入数 12 365日賞味期限 温度帯 冷蔵庫で10時間解凍方法 580円販売推奨価格

バニラ香る
キャラメルとアーモンドのズコット
Vanilla�Caramel�Almond

ベルリーベ
オリジナルケーキ新登場

コーヒー香る
チョコとヘーゼルナッツのケーキ

Coffee�Chocolate�Hazelnut

商品コード 590040182
規格 6個

商品コード 590040183
規格 8個
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バニラ香る 
キャラメルとアーモンドのズコット

コーヒー香る 
チョコとヘーゼルナッツのケーキ

クーベルチュールチョコを
使用したチョコムース

オレンジピール＆
ナッツ入りガナッシュ

ヘーゼルナッツ
ムース

クランブル

コーヒーホイップ



バニラ香る
キャラメルとアーモンドのズコット

コーヒー香る
チョコとヘーゼルナッツのケーキ

￥ ￥

・当カタログの掲載価格および仕様はメーカーの都合により予告なく変更する場合がございます。
・製品の色調等は撮影条件、印刷の関係で実際のものとは異なる場合がございます。
・当カタログの掲載内容を許可なく転載、複製することを禁じます。
・掲載事項、商品に関するご意見、ご質問等はお気軽にお問い合わせください。過去の新製品チラシは

こちらからご覧いただけます。 

新製品チラシ一覧ページ

バニラとキャラメルのやさしい甘みが調和した、
ふんわり軽い食感のズコットケーキです。

アーモンドの食感がアクセントになり、老若男女問わずおすすめの
王道ケーキです。

チョコムースとヘーゼルナッツムースを重ねた上品な甘みとトップの
コーヒーホイップのやわらかな風味が調和した大人な甘さのケーキです。
オレンジピールの爽やかな味わいが絶妙にマッチした上品な味わいと

高級感のある見た目に仕上げました。

力強い苦味でクリームの濃厚さを引き締めつつ、
コーヒーとアーモンドの香ばしさが心地よく重なり合い、

ケーキの甘さをすっきりとまとめ上げます。
互いの味わいが心地よく調和し、

最後までおいしく食べ続けられる組み合わせです。

コーヒーの持つ華やかな酸味が、
ケーキのアクセントであるオレンジピールに寄り添い、

柑橘の風味をより鮮やかに際立たせます。
濃厚な味わいの中にパッと広がるような爽やかさを

引き立ててくれる、風味豊かで華やかなペアリングです。
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V-est No.4 / 極味 深いコク仕立て
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甘い香りと華やかで
やさしい酸味、ほどよい苦味を

持つコーヒー
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V-est No.2
がおすすめ

バニラの甘い香りとキャラメルのコク、
アーモンドの食感が重なるズコットケーキ

コーヒーペアリング

UCC 
V-est No.4

商品コード

●豆（500g）：333421000
●粉（100g）：333425000

UCC 
V-est No.2

商品コード

●豆（500g）：333419000
●粉（100g）：333423000

UCC 
極味 深いコク仕立て

商品コード

●豆（500g）：310480000
●粉（130g）：310491000

チョコとヘーゼルナッツのコク深い味わいに
コーヒーとオレンジがふんわり香るケーキ


