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新製品

冷凍ケース入数 12 365日賞味期限 温度帯 冷蔵庫で10時間解凍方法 560円販売推奨価格
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商品コード 590037209
規格 6個


(�g�q
�Ñ�å�ï�Ø�ë�”�¶�w�­�”�©
商品コード 590037210
規格 8個
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白桃とフランボワーズの
ケーキ

ブルーベリーと
レアチーズのズコット

ホイップ

白桃フランボワーズ
ムース

白桃
コンフィチュール

白桃果肉入り
さくらんぼムース

ブルーベリーソース

クリーム

レモンピール入り
レアチーズクリーム

ブルーベリームース

アールグレイス
ポンジ

スポンジ

クランブル
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ブルーベリーとレアチーズの
ズコット

￥

白桃とフランボワーズの
ケーキ

季節限定MENU 季節限定MENU

・当カタログの掲載価格および仕様はメーカーの都合により予告なく変更する場合がございます。
・製品の色調等は撮影条件、印刷の関係で実際のものとは異なる場合がございます。
・当カタログの掲載内容を許可なく転載、複製することを禁じます。
・掲載事項、商品に関するご意見、ご質問等はお気軽にお問い合わせください。過去の新製品チラシは

こちらからご覧いただけます。 

新製品チラシ一覧ページ

ブルーベリーの甘酸っぱさとアールグレイの
華やかさが口いっぱいに広がるケーキです。

爽やかなレモンピール入りのレアチーズクリームで
初夏らしい味わいのケーキに仕上げました。

白桃のまろやかな甘さとフランボワーズ・さくらんぼの甘酸っぱさが
調和し華やかさで深みのある味わいのケーキです。

トップのクリームの絞り方にこだわり、
かわいらしい見た目に仕上げました。

UCC
極味 まろやか仕立て

商品コード

●豆（500g）：310479000
●粉（130g）：310490000

コーヒーの奥深いコクが、チーズクリームの持つやさしいコクと同調し、
ブルーベリーの爽やかな酸味を鮮やかに引き立てます。
口の中で優しくとろけあうような一体感が生まれ、

豊かな風味が広がるペアリングです。

コーヒーの透明感のある味わいが、フルーツの繊細な甘みを
より一層際立たせ、口当たりをまろやかに変化させます。
雑味のないクリアな後味はケーキの余韻と綺麗に重なり、
同時にコーヒーそのものの甘みをも引き出します。
互いの個性を鮮やかに引き立て合うペアリングです。

UCC 
Café Nature 水素焙煎コーヒー 
シティロースト 

商品コード

●豆（300g）：333452000

ブルーベリーと
レアチーズのズコット
ブルーベリーと

レアチーズのズコット

極味 まろやか仕立て
がおすすめ

まろやかで
コクのあるコーヒー
まろやかで

コクのあるコーヒー
白桃とフランボワーズの

ケーキ
白桃とフランボワーズの

ケーキ

Café Nature 水素焙煎コーヒー 
シティロースト
がおすすめ

ほのかな酸味と柔らかな苦味
クリアな後味が特長のコーヒー
ほのかな酸味と柔らかな苦味
クリアな後味が特長のコーヒー

ブルーベリーの甘酸っぱさと
レアチーズの爽やかさ

白桃のみずみずしい甘さと
フランボワーズの甘酸っぱさ

スイーツペアリング


